
 

Menu « Signature » 
 

Formule Sommelier :  
Prix du forfait 5 vins au verre : 38 € 

 

 

Foie Gras de Canard Maison en Terrine, 

Gelée aux Épices d’Hiver, Navets marinés au Miel de Sapin 
 

   

 

Noix de Saint-Jacques en Carpaccio   

infusées aux Agrumes, Kumquat 

 

   

 

Volaille Fermière de Cramans en Suprême, 

Morilles & Vin Jaune, Gnocchis au Comté 

Ou 
 

Noisettes de Dos de Cerf, 
Jus réduit Hibiscus, Coing confit au Macvin du Jura 

 
 

   

 

Chariot de Fromages Frais & Affinés 
 

   

 

Dessert au choix (à commander en début de repas) 

 

68 € 

 
 

Chaque changement de plat dans les menus et dans les accords engendre un supplément 


